FICHE PROJET N°1 : Conforter Iabattoir et fatelier

de découpe d¥ssingeaux

CONFORTER OU CREER DES ABATTOIRS.
FICHE PROJET N°2. Mettre en place d'une unité d
abatage a volailes sur e territoire

FICHE PROJET N3 Facilter 'accés aux terrains

FICHE PROJET N°4: Favoriser e regroupement

PRESERVER LE FONCIER AGRICOLE des terrains agricol

FICHE PROJET N5 : Démarche « reconquéte de.
erre foreaibre au profit uns actid agricol »
A LE MONDE AGRICOLE
FICHE PROJET N6 Mesurer Fimpact de I
. agriculture sur les cours d'eau du territaire.
IRGER LES PRATIQUES AGRICOLES FICHE PROJET N7 : Diagnostic de durabilté des.
exploitations

FICHE PROJET N°8: Développement ou
optimisation des iiéres de diversification & forte
VOLET N°1 : Accompagner les. valeur ajoutée (Démarche « Divers'Agri »)
: ' 'ACCOMPAGNER LE DEVELOPPEMENT DES FILIERES
mutations économiques DE DIVERSIFICATION SN SR A
itionnement d type Iégumerie (avec ou
e el

FICHE PROJET N*10: Couverture du territoire en
magasins de producteurs
INTERROGER LE MODELE « COMMERCE DE
- ARTISANS PROXIMITE » FICHEPROJET -1 Optimiser l diruondes
produits locaux au travers des petits détaillants/

FICHE PROJET N'1 :Création dune plateforme.

" MODULE « Savor saliment
numérique de promotion et d'intermédiation

s santé et diététique

FAVORISER L'INTERCONNAISSANCE DES.
FICHE PROJET N°2: Organiser des rencontres PROFESSIONNELS DE LAUMENTATION
Iinterprofessionnelles de falimentation (forums,

speed-dating, débats..)

 MODULE « Savoi snter 1a production » : agro-
education

+ MODULE « Savoi acheter » : produits locau et de

FICHE PROJET N'1 : Sensibilser et former les
enfants  différents modules alimentaires

FICHE PROJET N3 Mettre en place des outils

trine" (systéme de “ferme intercommunale’ PROMOTION ET INTERMEDIATION
camion gourmand” proposant des produits
Tocaux, )

JEUNES PUBLICS

* MODULE « Savoi cuisiner »: ngrédlents bruts ou 3
faible transformation,

MODULE « Savoir mieu consommer »:lutter
contre e gaspilage alimentaire

FICHE PROJET N Communicatin atourde - - s
alimentation d PROMOTIONNER LALIMENTATION DU

PAT - MODULE « Savir valorser sesdichs
biodéchets,

- MODULE « Savoir Salimenter » : santé et ditétique.
FICHE PROJET N6 Soutenir ls actions créatrices
de liens (organisation d'événements « + MODULE « Savir sinier 3 a prodction » - agrc-
e e formation (cusilttes,jardinages.
nés gourmands », actions METTRE EN OEUVRE DES ACTIONS AUTOUR DE L
agro-touristiques,initiatives collectives, ALIMENTATION B. ANIMATION GOURMANDE

- MODULE « Savoir acheter »: produits locaux et de.

FICHE PROJET 2 Sensilser e former e e

5 sociau en situation de precarité) &
i i

«Saveir cuisiner »: ingredients bruts ou s
fable transformation,de fagon économiaue,

>
A SENSIBILISATION ET EDUCATION

- MODULE « Savoir mieux consommer » liter
contre e gaspilage alimentaire

PUBLICS SOCIAUX MODULE «Sevor lrser s sl aimentres
{_»* conventions avec es bangues almentaires

FICHE PROJET N3 Expérime
Slimentation Fesporsabla o€ Bursbla dans es
établissements médico-sociaux. (Projet
partenariat avec Ia DRAA, le Département, la
FRAB AURA, Fassociation ANIS Etoié et le CENA

FICHE ROJET N4 Accompagner e o « o
Hameau » sur a partie allmentatio
Sencibilsation o pédagogle: Jardi potager,
herboristerie et permaculture. (Projet d
transition écologique, modale soclale et

ToUs PUBLICS économique)

FICHE PROJET NS : ncourager la démarche «
angroca o Bl » menée ar ¢ Déparement

APPROVISIONNER LA RESTAURATION HORS et favoriser Iappropriation de cette démarche en

FOYER (RHF) EN PRODUITS BIO ET LOCAUX e e S

.

5. RESTAURATION HORS FOVER (RHF)




