
       Projet Alimentaire du Territoire (PAT) 
« Jeune Loire » 

 

VOLETS PLAN D’ACTIONS PROJET ALIMENTAIRE EN JEUNE LOIRE 
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FICHE PROJET N°1 : Conforter l'abattoir et l'atelier de découpe d'Yssingeaux 

FICHE PROJET N°2 : Mettre en place d’une unité d’abattage a volailles sur le territoire 

FICHE PROJET N°3 : Faciliter l'accès aux terrains 

FICHE PROJET N°4 : Favoriser le regroupement des terrains agricoles 

FICHE PROJET N°5 : Démarche « reconquête de terre forestière au profit d’une activité agricole » 

FICHE PROJET N°6 : Mesurer l’impact de l’agriculture sur les cours d’eau du territoire. 

FICHE PROJET N°7 : Diagnostic de durabilité des exploitations 

FICHE PROJET N°8 : Développement ou optimisation des filières de diversification à forte valeur ajoutée 
(Démarche « Divers'Agri ») 

FICHE PROJET N°9 : Création d’un outil de conditionnement de type légumerie (avec ou sans transformation d’autres 

produits) 

FICHE PROJET N°10 : Couverture du territoire en magasins de producteurs 

FICHE PROJET N°11 : Optimiser la distribution des produits locaux au travers des petits 

détaillants/commerçants 
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FICHE PROJET N°1 : Sensibiliser et former les enfants à différents modules alimentaires  
MODULE « Savoir s’alimenter » : santé et diététique 

MODULE « Savoir s’initier à la production » : agro-éducation 

MODULE « Savoir acheter » : produits locaux et de saisons… 

MODULE « Savoir cuisiner » : ingrédients bruts ou à faible transformation… 

MODULE « Savoir mieux consommer » : lutter contre le gaspillage alimentaire 

MODULE « Savoir valoriser ses déchets » : compost, biodéchets… 

FICHE PROJET N°2 : Sensibiliser et former les publics sociaux (en situation de précarité) à différents modules 
alimentaires 
MODULE « Savoir s’alimenter » : santé et diététique 

MODULE « Savoir s’initier à la production » : agro-formation (cueillettes, jardinages…) 

MODULE « Savoir acheter » : produits locaux et de saisons, … 

MODULE « Savoir cuisiner » : ingrédients à faible transformation, façon économique, … 

MODULE « Savoir mieux consommer » : lutter contre le gaspillage alimentaire 

MODULE « Savoir valoriser les surplus alimentaires » : conventions avec les banques alimentaires 

FICHE PROJET N°3 : Expérimenter une alimentation responsable et durable dans les établissements médico-
sociaux. (Projet en partenariat avec la DRAAF, le Département, la FRAB AuRA, l’association ANIS Etoilé et le CENA) 

FICHE PROJET N°4 : Accompagner le projet « Echo Hameau » sur la partie alimentation, sensibilisation et 
pédagogie : jardin potager, herboristerie et permaculture. (Projet de transition écologique, modèle sociale et économique)  

FICHE PROJET N°5 : Encourager la démarche « Manger local et Bio » menée par le Département et favoriser 
l’appropriation de cette démarche en local (échange, recueil de bonnes pratiques, …) 
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FICHE PROJET N°1 : Création d’une plateforme numérique de promotion et d’intermédiation 

FICHE PROJET N°2 : Organiser des rencontres interprofessionnelles de l’alimentation (forums, speed-dating, débats…) 

FICHE PROJET N°3 : Mettre en place des outils "vitrine" (système de "ferme intercommunale", "camion gourmand" proposant 

des produits locaux, …) 

FICHE PROJET N°4 : Communication autour de l’alimentation du territoire 

FICHE PROJET N°5 : Créer des outils de marketing territorial de la Jeune Loire 

FICHE PROJET N°6 : Soutenir les actions créatrices de liens (organisation d’évènements « gourmands », dynamisation des 

marchés de producteurs en « marchés gourmands », actions agro-touristiques, initiatives collectives, …) 

Ce plan d’action est amené à s’étoffer avec les avancées du territoire ! 


